
menu

Hors-d’œuvre

Salade de saison

Choix de repas chauds

Médaillon de bœuf grillé, sauce au sureau

Tranche de polenta tessinoise

Légumes du marché

ou

Filets de perche au beurre

Chou frisé à la crème

Beurre aux amandes et citron

Pommes de terre sautées

ou

Rôti de bœuf hâché maison

Sauce vigoureuse au vin rouge

Pommes purées

Carottes glacées et haricots croquants

ou

Plat sans viande
Larges nouilles maison

Sauce à la crème et champignons des bois

Dès de courgettes et tomates

Petit assortiment de fromages

Symphonie de desserts Edelweiss Air

Café – espresso – thés divers

Nous vous prions d’accepter nos excuses si le plat de votre choix ne devait plus être disponible.
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getränke – beverages – boissons 

Aperitif – Aperitif – Apéritifs

Campari, Martini Bianco, Bourbon Whiskey

Scotch Whiskey, Rum, Gin, Vodka

Champagner – Champagne – Champagne

Champagne Jacquart, Reims
Frankreich – France – France 

Weissweine – White Wines – Vins Blancs

Edelwine
Innovation von Testuz – Innovation by Testuz – Innovation de Testuz

St-Saphorin “Roche Ronde”, Lavaux
Schweiz – Switzerland – Suisse

Rotweine – Red Wines – Vins rouges

Pinot Noir Iselisberg AOC, Thurgau
Schweiz – Switzerland – Suisse 

Care Tinto Joven, Aragón
Spanien – Spain – Espagne 

Château des Graves MO, Graves AC, Bordeaux
Frankreich – France – France

Portwein – Port – Porto

Sandeman Ruby Red
Portugal

Digestiv – Digestive – Digestifs 

Williams, Kirsch, Cognac, Cointreau

Baileys, Grappa, Appenzeller

Alkoholfreie Getränke und Bier –  Non-alcoholic drinks and beer

Boissons sans alcool et bière

Edelweiss Air und Testuz freuen sich Ihnen Qualitätsweine zu präsentieren.

Edelweiss Air and Testuz are proud to present you quality wines.

Edelweiss Air et Testuz sont heureux de présenter des vins de qualité.



menü

Kalte Vorspeise

Saisonsalat

Auswahl heisser Speisen

Grilliertes Rindsfiletmedaillon an Holundersauce

Tessiner Polentaschnitte

Marktgemüse

oder

Eglifilets in Butter gebraten auf

Rahmwirsinggemüse

Zitronen-Mandelbutter

Bratkartoffeln

oder

Hausgemachter Rindshackbraten

an kräftiger Rotweinsauce

Kartoffelpüree

Glasierte Karotten und Knackerbsen 

oder

Fleischloses Gericht
Breite Hausmachernudeln an

sämiger Rahmsauce mit Waldpilzragout,

Zucchetti und Tomatenwürfeln

Kleine Käseauswahl

Dessert Symphonie Edelweiss Air

Kaffee – Espresso – Diverse Teesorten

Wir bitten um Verständnis, falls die Speise Ihrer Wahl nicht mehr erhältlich sein sollte.



Starter

Seasonal salad

Choice of hot dishes

Grilled medallion of beef with an elder sauce

Polenta slices

Market vegetables

or

Perch fillets pan fried in butter on

a bead of creamed savoy cabbage

Lemon and almond butter

Braised potatoes

or

Homemade beef meatloaf with

a rich red wine sauce

Mashed potatoes

Glazed carrots and sugar peas

or

Vegetarian dish
Homemade noodles with a cream sauce

and a ragout of wild mushrooms, 

diced zucchini and tomatoes

Small selection of cheeses

Edelweiss Air dessert symphony

Coffee – espresso – variety of teas

Please accept our apologies if your first choice is no longer available.
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